
Menú Copenhague.

· Fritas tipo “Chips” a las hiervas provenzales. 5 bowls 
· Hummus de garbanzo y oliva bordal con crudités. 2 bowls 
· Croquetas de jamón ibérico en panko y mayo ahumada. 22ud 
· Mini hamburguesa de ternera de Gerona y queso cheddar. 22ud 
· Tortilla de patata con chalota y crema de ceps. 4ud 

Precio por persona 12,25€

Menú Londres.

· Fritas tipo “chips” a las hiervas provenzales. 5 bowls
· Olivas “coloradas” al comino. 3 bowls
· Tabla de quesos cuidadosamente seleccionados. 
· Hojaldre casero con relleno. 
    - Sobrasada, cebolla caramelizada y queso de cabra. 24ud
    - Foie y manzana caramelizada. 24ud
· Croquetas de jamón ibérico en panko con mayo ahumada. 22ud
· Mini hamburguesas de ternera de Gerona con queso cheddar. 24ud
· Tortilla de patata, chalota y crema de ceps. 4ud

Precio por persona 20,25€ 

Menú Lanzarote.

· Tabla de embutido ibérico (Incluye paleta de cebo).
· Hummus de garbanzo y oliva bordal con crudités. 2 bowls
· Carrillera a baja temperatura en brioche y AlliOli rustido. 25ud
· Croqueta de setas de temporada y mayo de setas. 25ud
· Pimiento de piquillo, brandada de Bacalao y bechamel. 22ud
· Tortilla de patata, morcilla de cebolla y manzana. 4ud
· Canelones de pollo rustido y bechamel trufada. 22ud
· Mini muffin, crema de cacao y Lacasitos. 25ud

Precio por persona 26,25€
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Menú Luxemburgo. 

· Tabla de quesos cuidadosamente seleccionados. 
· Tabla de embutido ibérico (Incluye paleta de cebo).
· Carrillera a baja temperatura en brioche y mayo ahumada. 
· Croissant, paleta de cebo ibérica y queso brie. 24ud
· Bravas clásicas y nuesto AlliOli. 4 bowls
· Croqueta de paleta de cebo ibérico y mayo ahumada 22ud
· Hamburguesa de Ternera de Gerona y queso curado. 25ud
· Mini muffin, crema de cacao y Lacasitos. 22ud
· Cremoso de choco blanco y pistacho. 22ud

Precio por persona 32,25€

Menú Amazonas.

· Hummus de garbanzo y oliva bordal con crudités. 2 bowls
· Olivas “coloradas” al comino. 3 bowls
· Berenjena en panko y miel de naranja. 5 bowls
· Bravas clásicas y nuestro AlliOli. 5 bowls
· Canelón de setas de temporada y bechamel trufada. 22ud
· Milhojas de patata y veggie meet con salsa a la pimienta. 1 bandeja
· Focaccia, chocolate al baño maría, crema y polvo de pistacho. 22ud

Precio por persona 20,25€

Todos nuestros menús están diseñados para 20
comensales, como mínimo, la cantidad final así como el
precio se define a demanda. 

Los platos son modificables entre si pudiendo aplicar
pequeños cambios en el precio final. 

Desplazamiento incluido hasta 80km desde Madrid Getafe.


